
 
 

P A R T Y S E R V I C E 

 
 
SUPPEN 
 
Kartoffelcremesuppe mit Croutons 
Hochzeitssuppe 
Hummercremesuppe mit Estragon 
Bayrische Leberknödelsuppe 
Weiße Tomatencremesuppe mit Lachsklößchen & Basilikum 
Karotten-Orangencremesuppe 
Gazpacho (kalte Gemüsesuppe) 
 
Saisonal: 
Maronencremesuppe 
Spargelcremesuppe 
Kürbiscremesuppe 
 
 
 
 

VORSPEISEN 
 
Feldsalat in Kartoffel-/ Himbeerdressing mit rosa gebratener Entenbrust 
Rucolasalat in Orangen-Balsamicodressing mit Datteln 
Caesarsalat mit gebratenen Jakobsmuscheln/ Putenbrust 
Tomaten-Mozzarella mit echtem Büffelmozzarella und Balsamico 
 
Dressing: 
French – American – Italienisch – klassisch - Orangenbalsamico 
 
Carpaccio vom Rind mit altem Balsamico & gehobeltem Parmesan 
Fischterrine an marinierten Blattsalaten 
 
 

 
 
 
 



 
 
 
 
HAUPTGERICHTE 
 
 
Fisch 
 
Doradenfilet –kross auf der Haut gebraten-    Schollenfilets 
Kabeljaufilet        Seezungenfilets 
Zanderfilet –kross auf der Haut gebraten- oder    Gebratene Jakobsmuscheln 
Zanderfilet im Kartoffelmantel      Gebratene Garnelen 
Thunfischsteak 
Seelachsfilet 
Seeteufelmedailons 
 
Weitere Fische auf Anfrage. 

 

 

 

 

Fleisch 
 
Reh-, Hirsch- oder Wildschweinbraten 
Rinder- oder Schweinebraten 
Bayrischer Krustenbraten vom Schwein 
Geschmorte Ochsenbacken 
Gulasch vom Rind/ Schwein/ Hirsch/ Reh 
Geschnetzeltes vom Schwein, Rind oder Pute in vers. Variationen 
Gebratene Schweinemedaillons 
Argentinisches Rindersteak 
Hacksteaks 
Gebratener Kalbsrücken 
Gebratene Putenbrust 
Gefüllte Putenroulade mit Rucola & Frischkäse 
Französische Flugentenbrust 
Halbe knusprige Ente 
Tafelspitz mit Meerettichsauce 

 
 
 
 
 
 



 
 
 

Kartoffelbeilagen 
 
Kartoffel-(Kräuter)püree        Petersilienkartoffeln 
Rosmarienkartoffeln               Kartoffelstrudel 
Pommes Frites                        Hausgemachte Kroketten 
Rösti                                       Kartoffelklöße 
Serviettenknödel                     Spätzle 
Reis        Kartoffelgratin 
Pasta: Spaghetti, Penne, Tagliatelle, Fussili    

 
 

Gemüsebeilagen 

 
Sauerkraut       Balsamicolinsen 
Blattspinat       Pestogemüse 
Buntes Marktgemüse     Rahmkohlrabi 
Rahmwirsing      Broccoli 
Blumenkohl      Blaukraut (Apfelrotkohl) 
 
Saisonal: 
Pilze 
Spargel 
 

 

 

 

 

 

SAUCEN 
 
Schnittlauchsauce      Safransauce 
Tomaten-/ Weiße Tomatensauce    Gorgonzolasauce 
Senf-Dillsauce      Weißweinsauce 
Champignonrahmsauce     Cognacpfeffersauce 
Burgundersauce      Dunkelbiersauce 
Sherrysauce      Orangensauce 
Sauce Hollandaise 
 
 
 
 



 
KALTE PLATTEN 
 
Verschiedene Wurstplatten 
Hausmacher Wurst 
Verschiedene Schinkenplatten 
Hausgemachter Wurstsalat 
Kaltes Roastbeaf 
 
Käsevariationen 
Obatzter 
Kochkäse 
 
Fischplatte 
Krabbencocktail 
Frisch geräucherte Forelle 
Echter Lachs 
Heilbutt 
 

DESSERT 
 
Frischer Obstsalat 
Bayrisch Créme 
Mousse au chocolate 
Créme Brûlèe 
Panna Cotta 
Tiramisu 
Eisbombe 
Eisplatte 
Fruchtquarkcréme 
 
Saisonal: 
Marinierte Erdbeeren mit Mascarponecreme 
Lebkuchenmousse mit Kirschkompott 
Bratapfel mit Zimteis und Vanillesauce 

 
 

THEMENBUFFET                    - nach Absprache -  
   
Spanisches – Buffet  Italienisches – Buffet   
Bayrisches – Buffet Norddeutsches – Buffet 
Amerikanisches – Buffet Asiatisches - Buffet 
                      

                               Preise erfolgen nach Zusammenstellung  - Rufen Sie uns an 


